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XVI MONUMENTO GASTRONOMICO

FESTIVAL MEDIEVAL LLERENA
7,8y 9de junio de 2024




MENU 1

ENTRANTE

Jamon ibérico de bellota

PRIMER PLATO
Bacalao a baja temperatura confitado en aceite
D.O.P. de Extremadura con cebolla caramelizada
sobre una crema de ajo

SEGUNDO PLATO

Presa ibérica braseada con gachas de berenjenasy
queso de la Campiia Sur

POSTRE
Milhoja de nata con dulce de leche y helado

BEBIDAS
Vino tinto y blanco extremenos y agua mineral



GASTRO LOUNGE

Aperitivo centro de mesa

Jamon ibérico de bellota

Primer plato

Ensalada de pollo de corral escabechado sobre verduras confitadas y salsa
romescu

Segundo plato

Cochinillo crujiente a baja temperatura sobre sopa de ajos extremefa y
jugo de su asado

Postre

Bizcocho de chocolate bafiado con crema de pistachos y
helado de cereza negra
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ENTRANTES

JAMON IBERICO DE BELLOTA

PRIMER PLATO

GAMBONES, NARANJA Y REMOLACHA

Rollito de tartar de gambones con
gelatina de naranja y crema de
remolacha

SEGUNDOS

COSTILLA, MELOCOTON Y TOMATE

Costilla de cerdo a baja temperatura
can salsa de melocotéon y tomates
confitados

POSTRE

QUESO, CEREZA Y MEMBRILLO

Tarta de queso de oveja y chocolate
blanco con mousse de cereza y espumad
salada de membrillo.
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Mesil

Jamén Ibérico
de bellota

Drimer Dlate

Ensaladade cecina
y tomates confitados
con manzana y queso de cabra

Segunda Plate

Raviolis de solomillode cerdo
rellenos de rape y gamba roja

Dostre

Tiramish
de mango y cacao

Bodega

Agua Mineral,
Vino Blanco y Vino Tinto




